
Preise in CHF inkl. 8% MwSt./10.11

Flaschenweine im Offenausschank

Schaumweine

Zürich 10 cl 75 cl

Jürg Saxer’s secco .......................... Jürg Saxer, Neftenbach 8.– 54.–

Neuenburg

Mauler brut ........................................ Mauler, Môtiers ....................................... 2007 11.50 75.–
Cuvée Louis-Edouard Mauler

Weissweine

Zürich

Riesling x Sylvaner, Zürichsee ..... Zweifel, Zürich ........................................ 2010 6.– 39.–
Männedorf

Waadt

Sauvignon blanc ............................... Henri Cruchon, Echichens ..................... 2010 8.– 54.–
Morges AOC, grand cru

Wallis

Chasselas, Vieilles Vignes ............ Stéphane Reynard & Dany Varone ....... 2009/10 7.– 45.–
Clos des Corbassières, Valais AOC Domaine Cornulus, Savièse

Petite Arvine, Les Claives .............. Claudine & Yvon Roduit-Desfayes ...... 2010 9.– 62.–
Valais AOC La Rodeline, Fully

Tessin

Merlot bianco, Terre di Gudo ...... Claudio Tamborini, Lamone ................. 2010 7.– 45.–
Ticino DOC

Rosé

Pinot Noir, Œil de Perdrix ............. Domaine du Château Vaumarcus......... 2010 6.– 42.–
Neuchâtel AOC



Flaschenweine im Offenausschank (Fortsetzung)

Rotweine

Zürich 10 cl 75 cl

Pinot Noir, Classic ........................... Jürg Saxer, Neftenbach .......................... 2009/10 6.– 42.–
von Neftenbach

Schaffhausen

Stamm No.6 – Cabernets, Merlot T. & M. Stamm, Thayngen...................... 2009 7.50 52.–
Cabernet Dorsa, -Cubin, -Sauvignon, Merlot

Schaffhausen AOC

Graubünden

Pinot Noir Maienfeld ....................... Weinbau Cottinelli, Malans ................... 2008/09 8.– 55.–
Marschallgut

Wallis

Syrah, Les Epalins ........................... Claudine & Yvon Roduit-Desfayes ...... 2009/10 8.– 55.–
Valais AOC La Rodeline, Fully

Tessin

Merlot, Castello di Morcote .......... Claudio Tamborini, Lamone ................. 2007/08 11.– 75.–
Ticino DOC

Dessertweine

Zürich 4 cl 37.5 cl

Oro Dolce ........................................... Jürg Saxer, Neftenbach .......................... 2008 8.– 54.–
Riesling x Sylvaner



Flaschenweine

Schaumweine

Zürich 75 cl

Jürg Saxer’s secco .......................... Jürg Saxer, Neftenbach 54.–
Watter brut ......................................... Landolt Weine, Zürich............................ 2010 59.–
Blanc de Blancs, Riesling x Sylvaner

Neuenburg

Mauler brut ........................................ Mauler, Môtiers ....................................... 2007 75.–
Cuvée Louis-Edouard Mauler

Weissweine

Zürich

Räuschling «Seehalden» ................ Hermann Schwarzenbach, Meilen ........ 2010 52.–
Riesling x Sylvaner, Zürichsee ..... Zweifel, Zürich ........................................ 2010 39.–
Männedorf
Riesling x Sylvaner, Gold ............... Hermann Schwarzenbach, Meilen ........ 2010 42.–
Chardonnay von Neftenbach ........ Jürg Saxer, Neftenbach .......................... 2010* 49.–
Sauvignon blanc ............................... Jürg Saxer, Neftenbach .......................... 2010 49.–

Schaffhausen

ZWAA – Pinot blanc, Chardonnay Michael Meyer/Ruedi Baumann............ 2009/10 69.–
Osterfingen, Oberhallau AOC

STAMM No.8 ...................................... T. & M. Stamm, Thayngen...................... 2008 49.–
Pinot gris, Chardonnay

Schaffhausen AOC

Graubünden

Pinot blanc Malans .......................... Thomas Donatsch................................... 2009/10 65.–
Weingut «Zum Ochsen», Malans

Chardonnay Malans, Passion ...... Thomas Donatsch................................... 2009 75.–
Weingut «Zum Ochsen», Malans

auch als Offenwein

* Vorrat beschränkt





Flaschenweine

Rotweine

Zürich 75 cl

Clevner, Chillesteig Höngg ........... Zweifel, Zürich ........................................ 2009/10 42.–
«Zürcher Stadtwein»

Hottinger Blauburgunder, ............. Landolt Weine, Zürich............................ 2009 55.–
Barrique
Stadt Zürich

Pinot Noir, Meilener, Barrique ..... Hermann Schwarzenbach, Meilen ........ 2008/09 59.–
Pinot Noir, Classic ........................... Jürg Saxer, Neftenbach .......................... 2009/10 42.–
von Neftenbach

Schaffhausen

Blauburgunder, Badreben ............. Familie Meyer .......................................... 2009 45.–
Osterfinger AOC Weingut Bad Osterfingen

Blauburgunder, Réserve privée ... Familie Meyer .......................................... 2008/09 79.–
Osterfinger AOC Weingut Bad Osterfingen

ZWAA – Blauburgunder ................. Michael Meyer/Ruedi Baumann............ 2008/09 79.–
Osterfingen/Oberhallau AOC

Stamm No.6 – Cabernets, Merlot T. & M. Stamm, Thayngen...................... 2009 52.–
Cabernet Dorsa, -Cubin, -Sauvignon, Merlot

Schaffhausen AOC

Graubünden

Pinot Noir Malans, Passion .......... Thomas Donatsch................................... 2008 79.–
Weingut «Zum Ochsen», Malans

Pinot Noir Jenins ............................. Weinbau Cottinelli, Malans ................... 2010 45.–
Pinot Noir Maienfeld ....................... Weinbau Cottinelli, Malans ................... 2008/09 55.–
Marschallgut

Waadt

Pinot Noir, Raissenaz ..................... Henri Cruchon, Echichens ..................... 2008 65.–
Morges AOC, grand cru

Dézaley rouge, Terra Mater .......... J. & P. Testuz, Treytorrens .................... 2009 59.–
Dézaley AOC, grand cru (70 cl)

Pinot Noir Vigne d’Or, Barrique .. Artisans Vignerons d’Yvorne................ 2008/09 59.–
Yvorne AOC (70 cl)

auch als Offenwein







Aperitifs

Appenzeller Alpenbitter ................. Emil Ebneter, Appenzell AI ................... 29° 4 cl 8.–
Martinazzi Bitter Classic ................ Matter-Luginbühl, Kallnach BE ............ 22° 4 cl 8.–
Weisflog Bitter .................................. Dr. Gustav Weisflog, Altstetten ZH ..... 20° 4 cl 8.–

Absinthes

La Clandestine .................................. Artemisia Distillerie Artisanale............ 53° 2 cl 8.50
Val-de-Travers, Couvet NE

La Capricieuse .................................. Artemisia Distillerie Artisanale............ 72° 2 cl 9.50
Val-de-Travers, Couvet NE

Absinthe Brevans ............................. Matter-Luginbühl, Kallnach BE ............ 68° 2 cl 9.50

Brände aus der Weingewinnung

Carezza d’autunno .......................... Angelo Delea, Losone TI ........................ 45° 2 cl 8.–
Vinacce di uva americana
Grappa di Charme ........................... Angelo Delea, Losone TI ........................ 43° 2 cl 7.–
Vinacce di uva merlot
Grappa Vecchio Rovere Barrique Angelo Delea, Losone TI ........................ 43° 2 cl 8.–
Vinacce di uva merlot
Marc Heida ........................................ Humbel, Stetten AG................................ 43° 2 cl 8.–

Sortenreine Obstbrände

Basler Langstieler Kirschen ......... Humbel Spezialitätenbrennerei............ 43° 2 cl 8.–
Baselländer Kirschen Stetten AG

Schattenmorelle Sauerkischen ... Humbel Spezialitätenbrennerei............ 43° 2 cl 9.–
Fricktaler Sauerkirschen Stetten AG

Mirabellen .......................................... Humbel Spezialitätenbrennerei............ 43° 2 cl 8.–
Stettener Mirabellen Stetten AG

Löhrpflaumen .................................... Humbel Spezialitätenbrennerei............ 43° 2 cl 8.–
Fricktaler Löhrpflaumen Stetten AG

Quitten ................................................ Humbel Spezialitätenbrennerei............ 43° 2 cl 8.–
Stettener Quitten Stetten AG

Rote Gravensteiner ......................... Humbel Spezialitätenbrennerei............ 43° 2 cl 8.–
Stettener Rote Gravensteiner Stetten AG

Rote Williamsbirne .......................... Humbel Spezialitätenbrennerei............ 43° 2 cl 9.–
Stettener Rote Williamsbirnen Stetten AG

Kastanien ........................................... Stefan Keller, Val Chiavenna TI............ 45° 2 cl 10.50
Tessiner Kastanien



Veredelte Obstbrände

Vieille Pomme Royal Barrique ..... Etter Distillerie, Zug ZG......................... 30° 2 cl 8.–
Thurgauer Äpfel

Vieille Prune, Barrique ................... Etter Distillerie, Zug ZG......................... 41° 2 cl 9.–
Zuger Pflaumen

Vieille Poire Williams ...................... Etter Distillerie, Zug ZG......................... 40° 2 cl 9.–
Walliser Williamsbirnen

Vieille Kirsch Barrique .................... Etter Distillerie, Zug ZG......................... 42° 2 cl 9.–
Zuger Kirschen

Kirsch 1995, Vieille Réserve ......... Etter Distillerie, Zug ZG......................... 42° 2 cl 10.–
de la maison
Zuger Kirschen

Andere Brände

Appenzeller Gin ................................ Emil Ebneter, Appenzell AI ................... 40° 4 cl 10.–
Schweizer Wachholder

Schweizer Vodka .............................. Xellent, Willisau LU ................................ 40° 4 cl 12.–
Schweizer Roggen und

Gletscherwasser

Whisky Our Beer .............................. Brauerei Unser Bier, Basel BS................ 43° 4 cl 10.–
Whisky-Malz

Liköre

Appenzeller-Rahmlikör ................... Emil Ebneter, Appenzell AI ................... 18° 2 cl 8.–
Cuore di Noce ................................... Angelo Delea, Losone TI ........................ 30° 2 cl 8.–
Liquore alle noci,

Grüne Schweizer Baumnüsse

Biere

Sternbräu ........................................... Brauerei Hürlimann, Zürich ZH 33 cl 5.50
Holzfassbier ....................................... Brauerei Locher, Appenzell AI 33 cl 6.–
Feldschlösschen alkoholfrei ......... Feldschlösschen, Rheinfelden AG 33 cl 5.–
Panaché .............................................. Feldschlösschen, Rheinfelden AG 25 cl 5.–



Mineralwasser

Appenzell Mineralwasser .............. Mineralquelle Gontenbad, Gonten AI 50 cl 5.50
leise oder still
Appenzell Mineralwasser .............. Mineralquelle Gontenbad, Gonten AI 100 cl 9.50
leise oder still

Süssgetränke

Apfelschorle ....................................... Mosterei Kobelt, Marbach SG 33 cl 4.50
Sinalco Cola, Cola zero .................. Ramseier Suisse AG, Sursee LU 33 cl 4.50
Ramseier Süssmost ........................ Ramseier Suisse AG, Sursee LU 33 cl 4.50
Sinalco Orange .................................. Ramseier Suisse AG, Sursee LU 33 cl 4.50
Rivella rot, grün, blau ..................... Rivella, Rothrist AG 33 cl 4.50
Gazosa ................................................ La Fiorenzana, Grono GR 35 cl 5.50
Bitterorange, Himbeere, Zitrone,

Grapefruit

Säfte

Williams Nektar ................................ Michel, Rivella, Rothrist AG 20 cl 5.–
Orange Premium .............................. Michel, Rivella, Rothrist AG 20 cl 5.–
Tomatensaft ...................................... Michel, Rivella, Rothrist AG 20 cl 5.–

Kaffee
Tasse

Kaffee oder Espresso Carlito ....... Fratelli Schillig, Losone TI 4.50
Schale/Cappuccino Carlito .......... Fratelli Schillig, Losone TI 5.–
Koffeinarmer Kaffee/Espresso .... Fratelli Schillig, Losone TI 4.50
Carlito

Kräutertees
Portion

Goldmelissen, Holunderblüten ......... Biohof Obereichi, Lanzenhäusern BE 6.50
Kamillen, Lindenblüten, Krauseminze

Salbei, Eisenkraut, Zitronenmelisse

Flowerpower, Liebesfüür, Goldblüemli

Schokolade und Ovomaltine

Caotina kalt oder warm ................. Wander, Neuenegg BE 5.–
Ovomaltine kalt oder warm .......... Wander, Neuenegg BE 5.–


